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La Fédération HoRéCa Namur-Brabant-wallon a organisé son traditionnel banquet 

de la Sainte-Marthe à l’école hôtelière de Namur. L’occasion de prendre le pouls 

d’un secteur en proie à de vives difficultés de recrutement d’un personnel qualifié. 

Au banquet de la Sainte-Marthe, les restaurateurs passent à table. Pour une fois, voilà 

les serviteurs régalés par leur patronne. Au menu, consommé de queue de bœuf. 

Saint-Jacques, panais, jus crémé et noisettes. Ris de veau. Magnum chocolat (du 

Valrhona) pour finir. Une soirée gastronomique animée par les chants de Nancy et 

Laurent ("Les Mahingan", ou les loups en amérindien). À la Sainte-Marthe, les 

horécaïstes, par tradition, livrent ce qu’ils ont sur le cœur : "Nous sommes confrontés 

à des défis administratifs et financiers complexes", brosse le président, André Pollet. 

Comme en 2023, une préoccupation majeure persiste : "La pénurie de personnel 

qualifié, qui affecte la qualité du service." Or, poursuit-il, "l’Horeca joue un rôle vital 

dans notre économie locale." Lyrique, le président n’en vante pas moins l’univers 

merveilleusement pétillant de la restauration, "où les saveurs dansent sur les 

papilles, où la passion constitue l’épice principale de chaque plat servi. Travailler 

dans l’Horeca, c’est plonger dans un monde de créativité et de rencontres." 

L’Horeca, conclut-il, "c’est une aventure palpitante, malgré les coups de feu où la 

pression grimpe plus vite qu’un soufflé au four, où garder son sang-froid est vital, 

même lorsque la cuisine est plus animée qu’un match de foot." Alors, à tous ceux 

qui s’entêtent à enfiler le tablier, et à rendre heureux avec gourmandise, "que votre 

soufflé ne retombe jamais", lance André Pollet. 

Parmi les convives, Jean-Louis Mathy, l’ex-patron de l’hôtel-restaurant Le Castel, à 

Fosses. En 2023, ce chef reconnu a fêté son demi-siècle dans ce métier enchantant 

les bouches. C’est en 1973 qu’il a décroché sa toque à l’école hôtelière de Genève. 


