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Elio Di Rupo et les métiers de bouche

MARCHE-EN-FAMENNE L.

» Le Premier ministre a effectué un pelerinage dé-
couvertes au 48¢ salon Horecatel.

» Il y a découvert une multitude de saveurs et de
gens passionnés par leur métier ainsi que par les
innovations techniques et gastronomiques.

ne heure pile poil ce

l l mardi et lhiver bru-
meux semble de retour

sur Marche. Pas de quoi refroidir
le Premier, Elio Di Rupo, a
T'heure pour découvrir le salon
Horecatel. Clest la belle heure,
celle de Pouverture, et le monde
débarque seulement. Mais désla
porte du premier salon franchie,
un exposant tend un beau verre
aux trois couleurs nationales.

Puis Cest la découverte, la suc- .

cession de stands plus ou moins
ciblés. A Horeca Formation Wal-
lonie, le Premier apprend (vite et
bien) & servir une biere. En face,
Thierry Neyens, président d'Ho-
reca Wallonie, lui fait part pen-
dant quelques minutes des diffi-
cultés du secteur, et lui soumet
quelques propositions. Le Pre-
mier écoute, discute, commente,
puis repart vers d'autres ren-
contres. Un vrai pelerinage.
Horecatel est pour 4 jours, et
ce mercredi encore, le rendez-
vous du secteur de I'hotellerie,
de la restauration et des cafés.
Un fameux univers qui sétale
dans les divers palais du WEX,

entre convivialité et modernité,
entre innovations techniques et
saveurs d’hier et d’aujourd’hui.
Entre stands dexposition et
Qexhibition gastronomique, ol
les dégustations ont de quoi
combler le fin gourmet, l'ama-
teur de victuailles moins fines, et
]e roi Gambrinus lui-méme.
Mais le Premier n'a pas l'esto-
mac d’'un Jacques Chirac en vi-
site au salon de lagriculture. I1
picore plutdt quengloutir. Enfin,
il se laisse séduire par une Lupu-
lus, la biére de Courtil (Gouvy).
Un fond de verre qu’il apprécie.
Derriére lui, un agent de sécurité
nous glisse. « Jai comme des me-
nottes aux poignets et un cade-
nas aux levres, dit-il. St je pou-
vais... » Puis Elio hume les jam-
bons « Délices de la Siire », ar-
rondis et déguisés aux couleurs
de léquipe nationale. Deux
stands de produits italiens, 'un
de pétes, lautre de vin, ne le lais-
seront pas insensible. Au stand
de la Province de Luxembourg,
le député René Collin le har-
ponne et lui fait faire le tour.
Fromage de Fisenne, charcute-

ries gaumaises et ardennaises,
saveurs safranées, chocolat
d’Erezée ou gaufres au lard de
Nassogne lui sont tour a tour
présentés. «Avec du cochon de
108 prairies », lance Antoine, le
fabricant. «Ah, cest particu-
lier », Sétonne le Montois...
Aprés un tour rondement me-
né, ou il a pris le temps de s'arré-
ter, apres avoir salué de cidelaet
serré quelques mains de jeunes
et moins jeunes ravis, le tout
sans stress, il était quand méme
Theure de passer rapidement a
table. La moindre des choses a
Horecatel, le temple wallon de la
gastronomie ! m
JEAN-LUC BODEUX

Elio Di Rupo a décovert bien des saveurs variées,

T

UTES LES SA
Un « Top Chef »
aux commandes

A Horecatel, la Province de
Luxembourg vante son terri-
toire, ses saveurs, ses va-
leurs, dans un espace ou les
produits du terroir sont
déclinés sous leurs diverses
coutures, mais aussi dans un
espace de démonstration
culinaire.

Pour rester dans lair du
temps médiatique, c'est le

« Top Chef » gaumais Julien
Lapraille qui en assurait
I'animation. Aux fourneaux,

e salon Horecatel, temple wallon des épicuriens

des éleves de l'institut St-
Roch de Marche, aiguillés
par d'autres chefs dela
province. Avec Michel Bo-
reux en guise de zakouski.
Une entrée en force pour
Julien Lapraille qui a eu du
répondant avec le restaura-
teur attitré de TV-Lux, lui
aussi habitué aux micros...
Malgré une acoustique pas .
top, les visiteurs ont pu voir
la conception de madeleines
salées au jambon d’Ardenne,
et d'un tartare tieéde de boeuf
et foie gras en aumoniere.
Puis c'est Ronny Bosmans du

« Coeur de Lacuisine » qui a
mis en avant safran gaumais,
bleu d’Acremont et ceuf de
Muno, avant le duo Marc
Antoine de Courtil et Jean-
Paul Boegen d'Etalle, qui ont
quant & eux marié la viande
Salers bio et le jambon d’Ar-
denne 2 la biére Lupulus.
Une facon pour le député
Collin-de saluer les 40 ans
du fameux jambon et d'an-
noncer la quinzaine du beeuf,
début mai. Vraiment épicu-
rienne, la province de
Luxembourg !

J-L.B.




